
Menu du mois de septembre 

Entrées 

Mosaïque de saumon et cabillaud, petit-lait infusé à l’estragon, noisettes torréfiées

ou

Carpaccio de bresaola, shiitakés, pickles d’oignons et parmesan

ou

Ravioli à la stracciatella, pomme de terre fumée, truffe

Plats 

Canette en cuisson lente, tourte à la châtaigne et pak choï violet

ou

Pluma de porc, écrasé de pommes de terre à l’ail, champignons

ou

Moules marinières, frites maison et aïoli

Desserts 

Assortiment de fromages

ou

Tatin de figues, glace vanille

ou

Crème brulée pomme acidulée, glace pistache

Midi

3 plats : 30 Euros

Soir

3 plats : 40 Euros
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